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РАБОЧАЯ ТЕТРАДЬ КАК СРЕДСТВО ФОРМИРОВАНИЯ ОБЩЕЙ И ПРОФЕССИОНАЛЬНОЙ КОМПЕТЕНТНОСТИ БУДУЩИХ СПЕЦИАЛИСТОВ
ПО СПЕЦИАЛЬНОСТИ «ТЕХНОЛОГИЯ МЯСА И МЯСНЫХ ПРОДУКТОВ»

Основными целями системы среднего профессионального образования (СПО) являются подготовка специалистов среднего звена и создание условий для развития личности в образовательном процессе. Их достижение зависит от сформированности содержания образования, т. е. от того, как поставлен процесс овладения знаниями, умениями и навыками, в течение которого складываются черты творческой деятельности, мировоззренческие и поведенческие качества личности, развиваются познавательные способности. Залогом качества образования, одной из главных его слагаемых является обеспечение учебного процесса методической, учебной и научной литературой, учебными пособиями нового поколения и новейшими техническими средствами обучения.
Федеральный Государственный Образовательный Стандарт третьего поколения предусматривает, чтобы выпускник СПО овладел общими и профессиональными компетенциями. Компетентность включает помимо профессиональных знаний и умений, такие качества как способность к сотрудничеству, к работе в команде, коммуникативные способности, инициативность, умения находить правильные решения из сложившейся ситуации, осуществлять поиск, анализ и оценку информации.
Характерной особенностью современного этапа развития профессионального образования являются требования к результатам освоения основной профессиональной образовательной программы, которые подразумевают формирование у студентов как общих, так и профессиональных компетенций.    
Специалист по специальности «Технология мяса и мясных продуктов» должен понимать сущность и социальную значимость своей профессии, проявлять к ней устойчивый интерес, уметь выбирать методы и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность, принимать решения в различных ситуациях и нести за них ответственность[1].
Современное общество с его сложным, высокотехнологичным и быстро меняющимся производством, развитой инфраструктурой, предъявляет качественные новые требования к подготовке специалистов различных профессий. От выпускников требуется не только теоретическая подготовка, но и практические навыки по рабочей профессии, которые помогут им разобраться в сложном производстве.
По моему мнению, одним из важных предметно-знаковых средств обучения, способствующих формированию профессиональной компетентности будущих специалистов, является рабочая тетрадь.
В целях успешной подготовки к будущей профессиональной деятельности и выработки компетенций, составлена рабочая тетрадь по освоению междисциплинарного курса МДК 06.01 Профессиональная подготовка по рабочей профессии «Изготовитель полуфабрикатов из мяса птицы»,  для практической части дисциплины  как дидактическое средство организации аудиторной и внеаудиторной самостоятельной работы студентов.
Рабочая тетрадь предназначена для организации системной работы по формированию профессиональных и общих компетенций, применению теоретических знаний при решении задач практико-ориентированного характера, развитию аналитических навыков будущих специалистов, что соответствует требованиям Федерального образовательного стандарта третьего поколения. Содержание и структура тетради нацеливают студента на формирование мотивации к самостоятельной деятельности креативного характера.
Основной целью разработки является подготовка студентов к изучению классификации тушек птицы по упитанности и качеству обработки, технических особенностей оборудования, освоению технологических функций современного производства. Студенты овладевают методами эксплуатацией технологического оборудования и специальных приспособлений, приобретут навыки отделения частей тушки птицы в соответствии с требованиями технологии, соблюдения требований технологической инструкции по отделению частей мяса от тушки, ведения процесса изготовления полуфабрикатов из мяса птицы на линии с использованием специальных приспособлений и вручную [2].
Рабочая тетрадь охватывает все разделы программы, включает тематику 19 практических работ с кодами формируемых общих и профессиональных компетенций, подлежащих изучению в соответствии с программой. Практические работы предполагают последовательное, поэтапное обучение различным приемам и способам учебной деятельности, а так же использование заданий различного уровня (репродуктивного, практико-ориентированного, творческого). В содержание рабочей тетради включен иллюстративный материал, информационный материал, задания для самостоятельной работы, вопросы для обсуждения во время урока, вопросы для самоконтроля. Задания рассчитаны на самостоятельное выполнение студентами в присутствии педагога-тьютера.
Согласно современным представлениям о качественной учебной литературе каждая тема предваряется целевыми установками. Кроме того, в рабочей тетради даны подробные алгоритмы действий.
Содержание рабочей тетради обеспечивает формирование    знаний в профессиональной подготовке специалистов в пищевой и перерабатывающей промышленности. Предусмотренный в данной тетради теоретический и практический материал обеспечивает не только знания, но и умение творчески подходить к решению производственных ситуаций, в том числе и с учетом требований работодателя.
Представленные в рабочей тетради практические занятия, направленные на формирование и развитие необходимых умений, профессиональных компетенций студентов, приобретение ими практического опыта по изготовлению полуфабрикатов из мяса птицы.
Использование рабочей тетради в учебном процессе поможет студентам более успешно освоить наиболее важные вопросы, которые им предстоит решать в практической деятельности, формировании у них навыков и умений анализа конкретных оптимальных решений. Методические указания выполняются вместе с преподавателем и под его руководством.
Таким образом, рабочая тетрадь является мобильным средством обеспечивающий дифференцированный подход к обучению и оценке знаний. Студентам необходимо освоится в предложенной системе, для того чтобы, в дальнейшей своей деятельности они могли свободно ориентироваться в любой производственной  ситуации.
Данная рабочая тетрадь по МДК 06.01. Профессиональная подготовка по рабочей профессии «Изготовитель полуфабрикатов из мяса птицы» актуальна в современных условиях обучения студентов, позволяет получить дополнительную полезную информацию.
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